
Los gehts – wir brauchen deine Talente. Als Fachfrau/-mann
für Systemgastronomie blicken unsere Azubis von Anfang an 
über den Tellerrand. Zum Beispiel hinter die Kulissen des IKEA  
Kundenrestaurants oder IKEA Bistros – und lernen alles von 
der Qualitätskontrolle über den Umgang mit Speisen bis 
zur Kostenplanung. Wenn du dich für ein Karriere-Rezept
interessierst, das dich echt weiterbringt, bist du hier richtig.
Wir freuen uns auf dich.
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Wir haben noch vier weitere spannende  
Ausbildungsberufe im Angebot:

Kauffrau/-mann im Einzelhandel
Kauffrau/-mann im Einzelhandel mit Schwerpunkt Logistik
Gestalter für visuelles Marketing (m/w)
Handelsfachwirt (m/w)

Informier dich einfach mit einem der Flyer über  
die entsprechenden Ausbildungsbereiche oder  
im Internet. Unter www.Ausbildung.IKEA.de 
findest du deinen Schlüssel zum Glück.

Wir suchen Menschen, die unternehmerisch denken, Gastronomie 
mögen, sich immer wieder gerne persönlich und fachlich weiter-
entwickeln möchten und keine Angst vor Verantwortung haben. 
Klingt gut? Dann kannst du bei uns deine Talente zum Beruf  
machen und alle Chancen eines weltweit erfolgreich wachsenden 
Unternehmens nutzen: immer mehr Know-how und Verantwortung 
in deinem Bereich, ein Wechsel in eine andere Abteilung, eine  
andere Stadt oder ein anderes Land.

• schnelle Karriereschritte
• erstklassige Entwicklungsmöglichkeiten
• ein eigener Ausbildungspate
• attraktive Vergütung
• tolle Sozialleistungen
• Führungsqualifikation
• eine fundierte Ausbildung, in der du dich zu
 einem gefragten Systemgastronomen (m/w) 
 entwickelst!

Mehr Infos unter www.Ausbildung.IKEA.de

Wenn wir Azubi oder Kollege sagen, meinen wir natürlich auch Azubine oder Kollegin. 
Wir verwenden die männliche Wortform nur, um Platz zu sparen. Aus keinem anderen 
Grund. Also ihr motivierten und kreativen Frauen, fühlt euch ebenfalls angesprochen!

Los gehts – wir brauchen deine Talente. Als Fachfrau/-mann 
für Systemgastronomie blicken unsere Azubis von Anfang 
an über den Tellerrand. Zum Beispiel hinter die Kulissen des
IKEA Kundenrestaurants oder IKEA Bistros – und lernen alles
von der Quali tätskontrolle über den Umgang mit Speisen bis zur 
Kostenplanung. 

Wenn du dich für ein Karriere-Rezept interessierst, das dich echt 
weiter bringt, bist du hier richtig. Wir freuen uns auf dich. 

Alle kennen den IKEA Hot Dog. Aber fast niemand weiß, wie  
viel Umsatz unser IKEA FOOD Bereich uns tatsächlich bringt. 
Und du kannst deinen Teil dazu beitragen!

Als Azubi lernst du alle Bereiche von IKEA FOOD kennen – von 
der warmen und kalten Küche über Einkauf, Kostenkontrolle bis zur 
Warenprüfung. Was du davon hast? Sehr schnelle Entwicklungs-
möglichkeiten, viel Verantwortung für Ergebnisse und, wenn du 
dich gut anstellst, schon während der Ausbildung ein eigenes Team.

www.Ausbildung.IKEA.de


